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ANKER Doppler zum Teilen

* Kampagnenstart zu neuen Produkten zum Teilen

* Kipferl-Doppler, Kaiser-Doppler & Mohn-Doppler

Geteilte Freude ist doppelte Freude — mit dem ANKER Doppler zum Teilen stimmt das in
doppeltem Sinne: Kaisersemmel, Mohnflesserl und Kipferl gibt es ab dem 15. Februar in allen
Filialen in doppelter Variante.

,Brot und Gebdck sind seit jeher Produkte zum Teilen und gemeinsamen Geniellen, wir
wollten das auf die néchste Stufe heben und mit unseren drei ANKER Dopplern zum Teilen
etwas Innovatives fir wunsere Géste bieten, erziahlt ANKER-Vorstand Andreas
Schwarzenberger iiber die neuen Produkte. Ein ANKER-Doppler besteht immer aus zwei
gleichen Gebéackstilicken, die von Béickermeisterhand vereint werden und gemeinsam in den
Backofen kommen. Erhéltlich ist der ANKER Doppler als Semmel, Kipferl und Mohnflesserl.

Inspiriert von Alltagssituationen kam die Idee, Ankerbrot-Klassiker erstmals in doppelter
Ausfiihrung anzubieten. ,Jemanden eine Freude zu machen — sei es der Arbeitskollege friith
morgens im Biiro, die Lieben beim gemeinsamen Friithstiick oder vielleicht ein Fremder auf
der Stralle oder in der U-Bahn® erkliart Schwarzenberger den Grundgedanken hinter der
Kampagne. Somit schafft ANKER mit seiner Produktinnovation, Teilen zu erméglichen, ohne

weniger zu bekommen.

Doppler zum einfachen Preis

Den ANKER Doppler zum Teilen gibt es ab sofort in drei Varianten — als Kipferl-Doppler,
Kaiser-Doppler und Mohn-Doppler.

Kipferl-Doppler um € 1,33 Kaiser-Doppler um € 0,66 Mohn-Doppler um € 1,44

Uber Ankerbrot

Ankerbrot betreibt 111 Filialen in Osterreich mit Schwerpunkt Wien und ist damit der gréBte
Béckereifilialist Osterreichs. Das Unternehmen béckt téglich in Wien-Favoriten frisches Brot und
Gebick fiir die eigenen Filialen und Handel in ganz Osterreich. Das Traditionsunternehmen

beschéftigt rund 1.150 MitarbeiterInnen. Weitere Informationen finden Sie unter www.ankerbrot.at.
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