%, KORNFIT
% WECKEN

‘ GEBACKEN MIT OSTERREICHISCHEM
i 3-STUFEN-NATURSAUERTEIG.

WECKEN

GEBACKEN IN OSTERREICH
MIT 3-STUFEN-NATURSAUERTEIG.

G’STAUBTER
WECKEN

GEBACKEN |N §STERREICH
MIT 3-STUFEN-NATURSAUERTEIG-

SORTIMENT 2021
IM UBERBLICK



UBER UNS

Die Firma Ankerbrot wurde 1891 von den Gebridern Mendl in Wien
gegrindet. Seit 2013 ist Ankerbrot Teil der &sterreichischen Austro
Holding Gruppe. Ankerbrot ist gréBter Bdckereifilialist in Osterreich
mit rund 130 Filialen in Wien, NO, Salzburg und Bratislava. Ankerbrot
ist seit vielen Jahrzehnten verldsslicher Lieferant des &sterreichischen
Lebensmittel- und GroBhandels und liefert neben seinen Marken-

N

artikeln auch Eigenmarken fir Bake-off und SB Regal.

Am Standort in Wien Favoriten werden téglich 120 Tonnen
Brot- und Backwaren fur unsere B2B Kunden in ganz Oster-
reich sowie fir unsere Filialen gebacken. Uber 80 Béckerinnen
und Bdcker sorgen tagtdglich fir die beliebte ANKER-Qualitét
und zahlreiche Produkte werden traditionell von Hand gefer-
tigt. Eine 1978 entwickelte Natursauerteiganlage verarbeitet
seit Uber 40 Jahren &sterreichisches Roggenmehl und bestes
Wiener Wasser zu Natursauerteig.

Regionalitdt ist uns sehr wichtig - so verwenden wir aus-
schlieBlich Mehl aus Osterreich, und achten bei allen Ubrigen
Rohstoffen auf eine 6sterreichische Herkunft, wann immer es
moéglich ist. Als IFS-zertifiziertes Unternehmen entsprechen
wir den Anforderungen an die Qualitdt und an die Lebensmittel-
sicherheit.

Unser B2B Sortiment umfasst Brot, Gebd&ck und Feingebdck in
allen Gar- und Backstufen: tiefgekihlte, vorgegarte Teiglinge,
halb- und fertig gebackene Backwaren ebenso wie frisches und

verpacktes Brot.

Ankerbrot Gesché&ftsfUhrer Walter Karger: ,\Wir sind sehr stolz auf
unsere Tradition, auf unseren nunmehr 130 Jahre langen Beitrag zur
Lebensqualitdt unserer Konsumentinnen und Konsumenten mit
unseren Produkten und Filialen und unserer jahrzehntelangen stabilen
Partnerschaft mit dem Lebensmittelhandel.”

Ul
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130 JAHRE
JUBILAUMSPRODUKTE

MOHNGUGLHUPF 5009

Flaumige Sandkuchenmasse mit herrlich saftigem Mohn (9%),
von Hand gerihrt.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
20 15 15759 6 9001465157590 48 288

JUBILAUMSSTRIEZEL 500g

Q., Feiner Butterstriezel mit Butter (7%) und Honig (3%)
( . ‘P sUB abgerundet, von Hand geflochten.
% @
MHD RLZ ArtNr. LE LE EAN Ktn/Pal STK/Pal
15 10 15757 4 9001465157576 48 192

MILCHDREIER 400g

Klassischer Germteig in der traditionellen Dreistrangform mit
Rosinen verfeinert, von Hand gefertigt.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
15 10 12556 4 9001465125568 48 192
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SCHNITTBROT

AHRENBROT 500g

Weizenbrot mit Kimmel in Weckenform.
Oberfldache leicht bemehlt mit eingeprégter +Ahre".

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
9 6 12408 8 9001465124080 48 384

ALPENWECKEN 500g

Der aromatische Natursauerteig macht das milde Roggenmischbrot
zu dem, wie Brot sein soll: Einfach und gut.

i P

;1\; vECKe) % MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
; % i 9 6 12404 8 9001465124042 48 384

% ﬁf 9 6 12641 4 9001465126411 120 480

o & it

DINKELBROT 375¢g

Das saftige Brot wird rein aus Dinkelmehl hergestellt und so
kommt der feine Dinkelgeschmack gut zur Geltung.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
9 6 12016 8 9001465120167 48 384

G’STAUBTER WECKEN 500¢g

Der ANKER-KIlassiker: herzhaftes Roggenmischbrot
mit bemehlter Kruste.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
9 6 12405 8 9001465124059 48 384
9 6 12642 4 9001465126428 120 480
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SCHNITTBROT

KORNERSANDWICH* 500g

Mit Chiasamen, Hirse und Leinsamen.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
9 6 15402 4 9001465154025 48 192

KORNFIT WECKEN 500g
Die kérnige Alternative zu klassischem Schwarzbrot.
Das Weizenmischbrot wird mit Sesam, Leinsamen und

Sonnenblumenkernen verfeinert.

)5?:%’12'.1 ? , MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
9 6 12403 8 9001465124035 48 384
9 6 12640 4 9001465126404 120 480

KRUSTENBROT 500g

Geschnittenes Roggenmischbrot mit Natursauerteig

= SN N
(.ﬁ’gmuxsn/ \i_t in Weckenform.

KRUSTEN )

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
9 6 12406 8 9001465124066 48 384

S -,F’sfz‘ *h‘
i % « A *
o, 00 ROSTZWIEBELSANDWICH® 5009
& P, @
y xﬁ%&»i\ A Mit Réstzwiebeln verfeinert. Schmeckt getoastet besonders gut.
),3‘7 '.;:y,,: A:?"\’\ ;

i N MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal  STK/Pal
e, B 5
RCACR 6 15403 4 9001465154032 48 192

*saisonal
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SCHNITTBROT

PUSZTA WECKEN 3759

Weizenmischbrot mit feinsducherlicher Note und
mildem Geschmack.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal

9 6 12407 8 9001465124073 48 384
9 6 12643 4 9001465126435 120 480

WEISSBROT 500g
Luftig leichtes, mildes Weizenbrot.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
9 6 1194 4 9001465011946 48 192

SEMMELBROSEL 4009

Feinste ANKER-Semmelbrésel hergestellt aus
frisch gebackenem Wei3brot.

=ANKER=
SEMMEL-

BROSEL

@] MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal

cong ,j'i; 270 180 3827 12 9001465038271 108 1296

A {e"b‘r'

",(- ",\' e Ir .

o Cawerr A SEMMELWURFEL 250g¢g

; ivsgp;ﬁ ',“‘g Knusprige ANKER-Semmelwdrfel - ideal fUr klassische Semmelknédel.
RFEL -~

i ’\\é.:.

t fvig = MHD RLZ ArtNr. LE LE EAN Ktn/Pal STK/Pal

’i ‘<%¢*é2 150 100 3826 16 9001465016088 45 720

{ &y

) gl

e Ty
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TIEFKUHLSORTIMENT
ZUM FERTIGBACKEN

TK GEBACKMIX 6 STUCK 410g
Gebdckmischung, tiefgekUhlt.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
120 90 15392 12 9005768048913 32 384

TK KORNSPITZ 6 STUCK 390g
Kornspitz, tiefgekUhlt.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
120 90 15394 12 9005768048920 32 384

TK SUSSER MIX 4 STUCK 340g
Feine Hefeteigbackware, gefillt mit Nougat und Nuss, tiefgekUhlt.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
180 150 15396 20 9005768048944 32 640

STRIEZEL

BUTTERSTRIEZEL 600g
Mit Butter und Honig, von Hand geflochten, mit Mandeln veredelt.

MHD RLZ ArtNr. LE LEEAN Ktn/Pal STK/Pal
15 10 13016 4 9001465130166 48 192
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_ WIR FREUEN UNS
UBER IHR INTERESSE

UND STEHEN FUR ANFRAGEN
JEDERZEIT ZUR VERFUGUNG.

Ankerbrot GmbH & Co KG
Absberggasse 35
17100 Wien

Bernhard Macher
Leitung Vertrieb
Telefon: +43 1 60123-223
Mobil: +43 664 60923 4235
E-Mail: bernhard.macher@ankerbrot.at

www.ankerbrot.at
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