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IN DER GASTRONOMIE

TIEFKUHLSORTIMENT



LIEBE KUNDINNEN, LIEBE KUNDEN,

Der Gastronomiealltag ist vielfdltig und Zeit ist ein rares Gut.
Da ist es wichtig, einen verl&sslichen Partner an seiner Seite zu haben.

2023 wurde die Linauer Backstube GmbH zur Ankerbrot GmbH umbenannt.
Bereits seit 2018 war die Linauer Backstube ein 100%iges Tochterunternehmen
der Ankerbrot-Gruppe. Mit Stolz kénnen wir behaupten, dass unser Know-how
im Horeca Bereich in Kombination mit der starken Marke ANKER einzigartig in
Osterreich ist.

Ankerbrot steht seit Uber 130 Jahren fUr Sicherheit, Verldsslichkeit und
o6sterreichische Backtradition und kann einen Bekanntheitsgrad von fast
100% in der Bevélkerung vorweisen. Seit nunmehr 10 Jahren ist ANKER
wieder in stabilem &sterreichischen Besitz.

Wir legen schon immer gréBten Wert auf ésterreichische Zutaten,
Regionalitat und Bdckerhandwerk. So beziehen wir unsere wichtigsten
Rohstoffe wie Mehl, Zucker oder Salz zu 100% aus Osterreich. 2022 haben
wir mit dem Ausbau unseres Standortes in Lichtenwdrth begonnen und
werden im Herbst 2023 die modernste Béckerei Osterreichs eréffnen.
Dies erméglicht uns eine noch flexiblere Produktvielfalt in Kombination
mit héchster Produktsicherheit.

Profitieren Sie daher auch weiterhin von der Vielfalt unserer regionalen
Backwaren, servieren Sie lhren Gdsten Mehlspeisklassiker aus unserer
hauseigenen Konditorei und genieBBen Sie unsere Vorteile wie erweiterte
Bestellzeiten Uber unseren Webshop und exklusive Rabatte Uber
unseren Newsletter.

Um all Ihre Anliegen kUmmert sich gerne lhr:e persdnliche:r ANKER-
Betreuer:in, die/der Ihnen jederzeit gerne mit Rat und Tat zur Seite steht.

Wir freuen uns auf eine gute Partnerschaft!

HERZLICHE GRUSSE

L. AL

WALTER KARGER JOHANNES RUISZ BERNHARD MACHER

GeschaftsfUhrer GeschdaftsfUhrer Leitung Vertrieb
Ankerbrot Holding GmbH Produktion + Supply Chain LEH & Gastronomie
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BESTE QUALITAT
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e Moderne Produktionsmethoden und bewdhrte,
klassische Rezepte - eine perfekte Kombination.

e Traditionelle handwerkliche Backkunst in der
Backerei in Lichtenworth und in der Konditorei
in Wiener Neustadt.

e Umfangreiche Auswahl fir jeden Geschmack
und Bedarf.

e Saisonale Abwechslung und Bericksichtigung
von neuen Produkt-Trends.

e Kontrolliert und zertifiziert: Wir stellen

uns regelmdBig externen Audits °
. epe . e
und sind BIO- und IFS-zertifiziert. ® IFS
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* hohe Flexibilitat
e prédzise Produktionssteuerung

e modernste Technik
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MADE IN AUSTRIA.

KURZE TRANSPORTWEGE DURCH
REGIONALE ROHSTOFFE

Wir verarbeiten:

100% Mehl aus Osterreich
100% Zucker aus Osterreich
100% Salz aus Osterreich

sonstige Rohstoffe nach Méglichkeit aus Osterreich




GERNE FUR SIE DA.

PERSONLICHE BETREUUNG:

Durch lhre:n ANKER-Betreuer:in - umfangreich und kompetent.

GERATEDIENST:

Spezialéfen und TiefkUhlgerdte inklusive Inbetriebnahme und
Wartung gegen eine geringfigige monatliche Servicepauschale.

KOSTENLOSE ANLIEFERUNG:

Ab einem Bestellwert von € 50,- kommt |lhre Bestellung kostenlos
mit modernsten TiefkUhl-Fahrzeugen direkt in lhren TiefkUhlschrank.

PRODUKTPRASENTATION

Wir unterstitzen Sie gerne bei der Prdsentation lhrer Produkte.
Werfen Sie doch einen Blick auf die Seiten 63 und 64.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

AB INS
WARENKORBERL.

BESTELLMOGLICHKEITEN

oooo

.* Bei Online-
. Bestellungen

. BIS20 UHR: :
° Lieferungam °
néchsten Tag .’
mdglich! °

.....

TELEFONISCH ONLINE PERSONLICH
Uber unser Kundencenter Uber das Bestellportal unter durch lhre oder lhren

unter 02622 / 23 607 gastroshop.ankerbrot.at ANKER-Betreuer:in



ALLES AUF EINEN BLICK.

SO FINDEN SIE SICH BEI DER BESTELLUNG ZURECHT.

UNSERE KARTONS

Wir haben bei jedem Produkt angefihrt,
in welchem Karton es geliefert wird. So kénnen Sie
den Platz in Ihrem TiefkUhlgerat optimal planen.

KARTON GROSS
KARTON KLEIN

L - 448 mm L - 425mm

B -225mm

B -426 mm

H-128 mm H-130mm

TRAY TORTENSTUCKE TRAY SCHNITTEN

ZUBEREITUNG 3% [

Ganz einfach und bequem - meist in nur
wenigen Minuten - kénnen Sie unsere Produkte
auftauen lassen oder fertigbacken.

Die konkrete Zeitangabe finden Sie direkt beim
jeweiligen Produkt bzw. auf lhrem gemieteten Ofen.



SYMBOLE

Fir eine bessere und einfachere Ubersicht finden Sie die wichtigsten
Produkteigenschaften direkt beim jeweiligen Produkt angefUhrt.
Bei konkreten Fragen helfen wir Ihnen auch gerne persénlich weiter:

02622/ 23 607 VID@ANKERBROT.AT

© © © © 0 0 0 0000 0000 0000000000 000000000000 0000000000000 0000000000000 000000000 o

FUr Personen, die keinen Milchzucker (Laktose) und kein Milcheiweil3
vertragen, bieten wir Back- und Konditoreiwaren an, in deren Rezeptur
keine Milchprodukte enthalten sind.

In unserem Betrieb werden Milchprodukte verarbeitet.

1 TROTZ GROBTER SORGFALT KONNEN SPUREN VON
® MILCHZUCKER UND MILCHEIWEISS ENTHALTEN SEIN.

© © © © 0 0 0 0000 0000 0000000000 000000000000 0000000000000 0000000000000 000000000 o

Sicher genieBen auch bei Zéliakie. Unsere glutenfreien Gebé&cksorten
sind einzeln in backf&higer Folie verpackt und miUssen aufgrund der
Produktsicherheit auch darin fertiggebacken werden.

¢ UNSER GLUTENFREIES GEBACK BEZIEHEN WIR
* VON AUSGEWAHLTEN PARTNERBETRIEBEN.

© © © © 0 0 0 0000 0000 0000000000 000000000000 0000000000000 0000000000000 000000000 o

OHNE
WEIZEN

Gdaste verzichten hdufig bewusst auf Weizen bzw. kénnen aufgrund einer
Unvertrdglichkeit oder Allergie nicht darauf zurickgreifen. Brot, Gebdck & SUBes
mit z.B. Dinkel- oder Roggenmehl stellen eine schmackhafte Alternative dar.

In unserem Betrieb werden Weizenprodukte verarbeitet.

1 TROTZ GROSSTER SORGFALT KANN EINE KREUZKONTAMINATION
* NICHT ZU 100% AUSGESCHLOSSEN WERDEN.

7
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NICHT
VEGETARISCH

Da der GroBteil unserer Produkte ohne tierische Zutaten gebacken wird,
zeichnen wir jene aus, die NICHT vegetarisch (ovo-lacto-vegetarisch) sind.

A
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VEGAN

Diese Produkte kommen gdnzlich ohne tierische
Zutaten (auch Ei, Milch, Butter etc.) aus.

<



NAHRWERTE

Unsere aktuelle Nahrwertliste
mit allen Produkten finden Sie
immer online auf:

WWW.ANKERBROT.AT/NAEHRWERTLISTE_GASTRO

© © 0 0 0 00 0000000000000 000000 0000000000000 0000000000000 o

ALLERGENE

Sie finden alle Allergene - und auch
den Hinweis fiUr Unvertrdglichkeiten -
in unserer Liste online bzw. direkt bei

den Produkten ausgewiesen.*

ALLERGEN-INFORMATION GEMASS CODEX-EMPFEHLUNG:

A F N B

Glutenhaltiges
Getreide

ALLERGENE:

Sojabohne Sesamsamen Krebstiere

G (o C H P

Milch inklusive

Schwefeldioxid

Laktose und Sulfite Ei Schalenfrichte Lupinen
Fisch Sellerie Weichtiere Erdnuss Senf

*In unserem Betrieb werden 7 Allergene verarbeitet: glutenhaltiges Getreide, Ei, Soja, Milch, Schalenfrichte,
Sesam und Lupinen. Deshalb kénnen Spuren von all diesen Allergenen sowie von ErdniUssen und Schalenfrichten
in unseren Produkten und zusdatzlich Fisch, Senf und Sellerie in unseren Handelsartikel vorkommen. Neben diesen
gekennzeichneten Allergenen ist es trotz aller Sorgfalt nicht auszuschlieBen, dass sich auch Spuren anderer,
nicht gekennzeichneter allergieausldsender Stoffe in den Lebensmitteln befinden.



GEBACK

AB INS KORBERL.

Sie finden hier: Gebdck-Klassiker, Jour-Geback,
Lunch- und Jausen-Gebdck sowie Burger-Buns.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

* Legen Sie die Gebdcksticke auf dem Gitterrost am besten
nicht zu nah aneinander. So vermeiden Sie Bruchstellen.

» Besonders knusprig wird Gebd&ck, wenn es vor dem Backen

mit etwas Wasser bespriht wird. Dieser Schritt entfdllt bei

unseren Miet-Ofen, denn diese beschwaden selbststdndig.
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GEBACK-
KLASSIKER

PASST UBERALL.

Ob zum Frihstick, Brunch, Mittagessen, Jause oder Abendessen - Gebdck ist
in Osterreich nicht wegzudenken. Ob solo als Beilage oder vielseitig verarbeitet
- die Qualitdt muss stimmen. Testen Sie sich durch unsere Gebdck-Klassiker.

BAGEL SESAM »rnN BARLAUCHWECKERL »

Feinporiges Weizengebdck mit Sesam. Herzhaftes Laugengebdck
mit fein-wirzigem Bdrlauch.

Artikel-Nr. 1549 Artikel-Nr. 1445 / Nur im FrUhjahr erhdltlich.
34 Stick a 85g, im groBen Karton 40 Stick a 709, im groBen Karton
in 4 min fertigbacken in 7 min fertigbacken

V) 0

BIO-HANDSEMMEL »c BIO-KARTOFFELWECKERL A
In liebevoller Handarbeit gefaltenes, Flaumig-saftiges Bio-Weckerl
durch Zugabe von Butter besonders mit wirzigem Geschmack.

feines Bio-Gebdck.

Artikel-Nr. 2981 Artikel-Nr. 2988
42 Stick a 70g, im groBBen Karton 50 Stick a 759, im groBen Karton
in 5 min fertigbacken in 6 min fertigbacken

o



CHIA-WECKERL A CIABATTA »

Kdrniger Genuss mit Chiasamen, Weizengebdck mit mediterranem
Sonnenblumenkernen, Leinsaat und Sesam. Flair aus Weizen- und Roggenmehl.

Artikel-Nr. 1278 Artikel-Nr. 1109
46 Stick a 70g, im groBen Karton 40 Stuck a 70g, im groBen Karton
in 6 min fertigbacken in 7 min fertigbacken

CIABATTA MIT OLIVEN » DINKEL-VOLLKORN-WECKERL AFcN
Mediterranes Gebd&ck mit kréftiger Kruste Hochwertiges Vollkorngebdck mit Dinkelweizen-
und wirzigen Olivensticken. flocken, Sonnenblumenkernen und Sesam.

Artikel-Nr. 1108 Artikel-Nr. 1100
20 Stick a 200g, im groBen Karton 55 Stick a 70g, im groBen Karton
in 10 min fertigbacken in 8 min fertigbacken

0

FITNESSWECKERL A GRAHAMWECKERL »

Mit Sonnenblumenkernen und Sojaschrot Saftiges Weckerl mit Vollkornweizenschrot.
gebackenes besonders saftiges Weckerl.

Artikel-Nr. 1104 Artikel-Nr. 1279
55 Stick a 70g, im groBen Karton 46 Stick a 55¢g, im groBBen Karton
in 7 min fertigbacken in 6 min fertigbacken

0 0
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HANDSALZSTANGERL XL HANDSEMMEL »

Handgedrehtes Salzstangerl im XL-Format, Handgemachtes, traditionelles Gebdck.
gewirzt mit Salz und Kimmel.

Artikel-Nr. 1322 Artikel-Nr. 1060
15 Stiick a 80g, im kleinen Karton 46 Stuck a 53g, im groBen Karton
in 4 min fertigbacken in 4 min fertigbacken

V) 0

HEURIGENLAIBCHEN ar JOGHURTRIEGEL ac.N
Rustikales Laibchen aus Weizen- und Leichter Genuss durch Dinkelweizenvollkorn und
Roggenmehl mit kraftiger Kruste. Haferflocken, Sonnenblumenkernen,

Sesam und Leinsamen.

Artikel-Nr. 1282 Artikel-Nr. 1285
34 Stick a 75g, im groBen Karton 36 Stiuck a 90g, im groBen Karton
in 5 min fertigbacken in 7 min fertigbacken

0

KAISERSEMMEL A

Traditionelles Weizengebdck mit
unverkennbar weichem Kern.

Artikel-Nr. 1280
44 Stick a 559, im groBen Karton
in 4 min fertigbacken

0



KORNBLUME A KORNSPITZ MIX A Fn

Aus hochwertigen Schroten, Mehlen, Leinsamen Zwei beliebte Kornspitzsorten in einem Mix:
und Sonnenblumenkernen gebackenes Weckerl 25x Kornspitz Klassik, 25x Kornspitz Sesam
in Blumenform mit feiner Salz-Bestreuung.

Artikel-Nr. 1089 Artikel-Nr. 1274
50 Stick a 58g, im groBBen Karton 50 Stick a 65g, im groBen Karton
in 5 min fertigbacken in 5 min fertigbacken

KORNSPITZ SESAM 4 rnN KURBISKERNWECKERL »
Knuspriges Gebdck aus Weizen-, Roggen- Schmackhaftes Gebdck mit
und Sojaschrot, bestreut mit Sesam. knackigen Kirbiskernen.

Artikel-Nr. 1275 Artikel-Nr. 1103
50 Stick a 65g, im groBen Karton 55 Stick a 70g, im groBen Karton
in 5 min fertigbacken in 8 min fertigbacken

0 0

LAUGENSTANGERL A

Saftiges Laugengebdck mit beliebtem
Geschmack durch sorgfaltige Belaugung.

Artikel-Nr. 1064
60 Stick a 63g, im groBBen Karton
in 5 min fertigbacken

0
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MOHNSTRIEZERL A ROGGENWECKERL »

In liebevoller Handarbeit geflochten, Rustikales Roggenmischgebdck
gekrént durch herzhaften Mohn. mit aromatischen Brotgewirzen.

Artikel-Nr. 1235 Artikel-Nr. 1084
50 Stick a 63g, im groBen Karton 56 Stick a 60g, im groBen Karton
in 4 min fertigbacken in 6 min fertigbacken

V) 0

SALZSTANGERL A VINTSCHGERL A
Mit Salz und Kimmel GroBporiges, traditionelles Fladenbrdtchen
bestreutes Weizengebdck. aus Roggensauerteig und Hefe

mit aromatischer Gewirzmischung.

Artikel-Nr. 1080 Artikel-Nr. 1095
55 Stick a 48g, im groBen Karton 60 Stick a 70g, im groBen Karton
in 4 min fertigbacken in 7 min fertigbacken

V) 0

VITAL ALOE VERA SPITZ ArnN

Resches Weckerl, gebacken mit
Sonnenblumenkernen, Leinsamen,
Haferflocken, Sojaschrot und Sesam.

Artikel-Nr. 1062
40 Stick a 75g, im groBen Karton
in 6 min fertigbacken

0
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VITAL DINKELSCHIFFERL an,r VITAL I1Q WECKERL A,6,H,NP

Vitales Gebdck mit einzigartiger Feines Dinkelweizengebd&ck mit Sonnen-
Zusammensetzung aus 8 verschiedenen blumenkernen, Sesam und Kuirbiskernen.
Keimlingen und rescher Kruste.

Artikel-Nr. 1043 Artikel-Nr. 1206
40 Stick a 70g, im groBen Karton 35 Stick a 90g, im groBen Karton
in 8 min fertigbacken in 8 min fertigbacken

VOLLKORNDERL an WACHAUER »
Mit Sonnenblumenkernen, Sesam, Leinsamen Traditionelles Gebd&ck aus Weizen- und
und Haferflocken bestreutes Weizenweckerl. Roggenmehl. Mit besonderer Kruste durch

handisches Schleifen auf rauer Unterlage.

Artikel-Nr. 1102 Artikel-Nr. 1402
50 Stiuck a 70g, im groBen Karton 50 Stick a 60g, im groBen Karton
in 6 min fertigbacken in 5 min fertigbacken

0 0

WALNUSSWECKERL RUSTIKAL 4+

Rustikales Weizenmischgebd&ck aus Roggen,
Weizen und aromatischen WalnUssen.

Artikel-Nr. 1407
50 Stiuck a 70g, im groBen Karton
in 7 min fertigbacken

V)

14



JOUR-
GEBACK

KLEIN ABER OHO.

Perfekt fur jegliche Art von Buffet, als Beilage, verarbeitet zu kdstlichen
Snack-Variationen oder als Nachspeise - in unserem Jour-Angebot ist fiur
jeden Geschmack das Richtige dabei.

BIO-JOUR JOUR BARLAUCHWECKERL »
KARTOFFELWECKERL » Herzhaftes Mini-Laugengebdck
Flaumig-saftiges Bio-Weckerl mit wirzigem Bdérlauch.

mit wirzigem Geschmack.

Artikel-Nr. 2984 Artikel-Nr. 1430 / Nur im FrUhjahr erhaltlich.
60 Stick a 32g, im kleinen Karton 50 Stiuck a 35g, im kleinen Karton
in 5 min fertigbacken in 4 min fertigbacken

V) 0

JOUR CHIA-WECKERL an JOUR CIABATTA a
Kérniger Genuss mit Chiasamen, Gebdck mit mediterranem Flair aus
Sonnenblumenkernen, Leinsaat und Sesam. Weizen- und Roggenmehl.

Artikel-Nr. 1078 Artikel-Nr. 1216
50 Stick a 35g, im kleinen Karton 50 Stick a 30g, im kleinen Karton
in 5 min fertigbacken in 4 min fertigbacken

0 0



JOUR FITNESSWECKERL Ar JOUR GEBACK MIX A rn

Mit Sonnenblumenkernen und zwei 20x Jour Handsemmel, 5x Jour Kornspitz Sesam,
verschiedenen Mehlsorten gebackenes 5x Jour Kornspitz Klassik, 10x Jour Laugenkastanie,
besonders saftiges Weckerl. 10x Jour Kornsemmel dunkel, 10x Jour Roggenweckerl

Artikel-Nr. 1121 Artikel-Nr. 1111
60 Stick a 33g, im kleinen Karton 60 Stick a 29-33g, im kleinen Karton
in 6 min fertigbacken in 5 min fertigbacken

JOUR HANDSEMMEL » JOUR KASEWECKERL »c
In liebevoller Handarbeit entsteht Weiches, saftiges Weizengebdck,
diese besondere Semmel. Uberbacken mit wiirzigem Kdése.

Artikel-Nr. 1112 Artikel-Nr. 1073
55 Stick a 30g, im kleinen Karton 60 Stick a 37g, im kleinen Karton
in 3 min fertigbacken in 4 min fertigbacken

0

JOUR KORNSEMMEL
DUNKEL A F N

Knuspriges Jour-Gebd&ck mit Sesam.

Artikel-Nr. 1296
60 Stick a 30g, im kleinen Karton
in 4 min fertigbacken
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JOUR KORNSPITZ MIX AN JOUR KURBISKERNWECKERL A

Zwei beliebte Kornspitzsorten in einem Mix: Schmackhaftes Gebdck
30x Jour Kornspitz Klassik, 30x Jour Kornspitz mit Kirbiskernen.
Sesam

Artikel-Nr. 1299 Artikel-Nr. 1120
60 Stick a 29g, im kleinen Karton 60 Stick a 35g, im kleinen Karton
in 4 min fertigbacken in 6 min fertigbacken

JOUR LAUGENKASTANIE » JOUR LAUGENSTANGERL »
Speziell in Form gebrachtes, saftiges Saftiges Laugengebdck mit beliebtem
Laugengebdck mit beliebtem Geschmack Geschmack durch sorgfdltige Belaugung.

durch sorgfdltige Belaugung.

Artikel-Nr. 1412 Artikel-Nr. 1187
60 Stick a 299, im kleinen Karton 60 Stick a 299, im kleinen Karton
in 4 min fertigbacken in 3 min fertigbacken

V) 0

JOUR ROGGENWECKERL

Rustikales Mischgebdck
mit aromatischen Brotgewirzen.

Artikel-Nr. 1119
60 Stick a 33g, im kleinen Karton
in 4 min fertigbacken
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JOUR SALZSTANGERL »

Mit Salz und KUmmel bestreutes Weizengebdck.

Artikel-Nr. 1113
60 Stick a 25¢g, im kleinen Karton
in 3 min fertigbacken

JOUR WACHAUER »

Traditionelles Gebd&ck aus Weizen- und
Roggenmehl. Mit besonderer Kruste durch
héndisches Schleifen auf rauer Unterlage.

Artikel-Nr. 1403
50 Stick a 25g, im kleinen Karton
in 4 min fertigbacken

V)

JOUR WALNUSSWECKERL
RUSTIKAL aH

Rustikales Weizenmischgebdck aus Roggen,
Weizen und aromatischen WalnUssen.

Artikel-Nr. 1408
50 Stick a 35g, im kleinen Karton
in 5 min fertigbacken

0
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JAUSEN-GEBACK

LUNCH- &

FRUHSTUCK, LUNCH, JAUSE - PAUSE.

Unser Lunch- und Jausen-Gebédck unterscheidet sich nur in GréB3e
und Gewicht vom klassischen Gebdck und ist vielseitig einsetzbar.

© © 0 0 0 0 0 0000 00000000000 000000000000 0000000000000 0000000 0000000000000 0000 00 o

LUNCH HANDSEMMEL » LUNCH JOGHURTRIEGEL A6,
In liebevoller Handarbeit entsteht Leichter Genuss durch Dinkelweizenvollkorn
diese besondere Semmel. und Haferflocken, Sonnenblumenkernen,

Sesam und Leinsamen.

Artikel-Nr. 1441 Artikel-Nr. 1438
35 Stick a 40g, im kleinen Karton 35 Stick a 40g, im kleinen Karton
in 4 min fertigbacken in 5 min fertigbacken

© © 0 0 0 0 0 0000 00000000000 000000000000 0000000000000 0000000 0000000000000 0000 00 o

LUNCH KORNSPITZ »F LUNCH DINKELWECKERL »,n, P
Klassischer Kornspitz aus Mild aromatisches Gebdck
Weizen und Roggenmehl. mit Dinkelweizen und Weizen.

Artikel-Nr. 1437 Artikel-Nr. 1293
35 Stick a 39g, im kleinen Karton 35 Stick a 40g, im kleinen Karton
in 5 min fertigbacken in 4 min fertigbacken



LUNCH KASEWECKERL A

Weiches, saftiges Weizengebdck,
Uberbacken mit wiirzigem Kdase.
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Artikel-Nr. 1440
35 Stick a 40g, im kleinen Karton
in 4 min fertigbacken

LUNCH LAUGENWECKERL »

Feines, aromatisches Laugengebdck.

Artikel-Nr. 1436
35 Stick a 40g, im kleinen Karton
in 4 min fertigbacken

o

LUNCH SEMMEL

Der Gebdckklassiker.

Artikel-Nr. 1321
70 Stick a 40g, im groBen Karton
in 4 min fertigbacken

V)

20
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JAUSEN KASEWECKERL A c JAUSEN KORNSPITZ SALZ ~F

Weiches, saftiges Weizengebdck, Traditionelle Kornmischung aus Weizen-, Roggen-
Uberbacken mit wiirzigem Kdse. und Sojaschrot, mit Salzbestreuung verfeinert.

Artikel-Nr. 1422 Artikel-Nr. 1283
35 Stick a 759, im groBen Karton 34 Stick a 70g, im groBen Karton
in 6 min fertigbacken in 6 min fertigbacken

V)

JAUSEN KORNSPITZ SESAM 2N JAUSEN LAUGENSTANGE »
Knuspriges Gebdck aus Weizen-, Roggen- und Saftiges Laugengebdck mit beliebtem
Sojaschrot, bestreut mit Sesam. Geschmack durch sorgfaltige Belaugung.

Artikel-Nr. 1284 Artikel-Nr. 1423
34 Stick a 70g, im groBen Karton 35 Stick a 75g, im groBen Karton
in 6 min fertigbacken in 6 min fertigbacken

LV 0

JAUSEN SALZSTANGERL » JAUSEN SEMMEL A

Mit Salz und Kimmel Aromatisches Weizengebdck in klassischer Form.
bestreutes Weizengebdck.

Artikel-Nr. 1174 Artikel-Nr. 1281
35 Stick a 60g, im groBen Karton 32 Stiick a 70g, im groBen Karton
in 4 min fertigbacken in 5 min fertigbacken

LV 0



BURGER-BUNS

EIN BUN FUR ALLE FALLE.
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FOr lhre selbst kreierten Burger auf |hrer
MenUkarte haben wir die perfekte Grundlage.

BURGER BUN SOFT acc HAMBURGER BUN SESAM AN
Saftig-weicher Burger-Bun For klassische Burger-Kreationen:
aus Weizenmehl. Schmackhaftes WeiBgebéck mit Sesam bestreut.

Artikel-Nr. 1118 Artikel-Nr. 1079
30 Stick a 80g, im groBen Karton 40 Stick a 75¢g, im groBBen Karton
2 h auftauen lassen in 4-5 min fertigbacken

JOUR SOFT BURGER BUN »c

Klassischer Burger-Bun im Mini-Format.

Artikel-Nr. 1295
45 Stick a 30g, im kleinen Karton
1,5 h auftauen lassen

22
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BROT &
BAGUETTE

AUS DER BACKSTUBE.

TiefkUhlfrisches Brot und Baguette zum
Fertigbacken - breite Vielfalt und fir jeden
Geschmack das Richtige.

Sie finden hier: Brot & Baguette

=>ANKER =
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BROT

MAL ANDERS.

Nichts schldgt den Duft und Geschmack eines ofenfrisch
gebackenen Brotes. Absolut im Trend: Brot in den unterschiedlichsten
Zubereitungsvarianten: ob klassisch mit Butter und Schnittlauch,
als feine Jausenbrot-Variationen oder als ,,Toast mal anders”.

BAUERNBROT GESCHNITTEN a BROTMIX KLASSIK 4rN
Schmackhaftes Roggenmischbrot aus Variation aus Steinofenroggenbrot, Mehrkornbrot,
24 Stunden lang gereiftem Sauerteig. Finnenbrot und Kartoffelbrot.

Artikel-Nr. 114 Artikel-Nr. 241
2x70 Scheiben a 4000g, im groBen Karton 8 Stick a360g -1000g, im groBen Karton
30 min auftauen lassen

FINNENBROT A rn

Geschmacksintensives dunkles Brot mit Sesam.

Artikel-Nr. 121 TR
5 Stick a1000g, im groBen Karton
12 h auftauen lassen, bei 180°C in 15 min
fertigbacken, 15 min rasten lassen



GRANDE CIABATTA » JAUSENBROT GESCHNITTEN -

Mediterranes Gebdck mit Vorgeschnittene Brotscheiben mit wirzigem
einem Hauch Olivenél. Geschmack durch die Beigabe von Koriander,
Fenchel und Kimmel.

Artikel-Nr. 1290 Artikel-Nr. 330
10 Stick a 2759, im groBen Karton 11x6 Scheiben a 600g, im groBen Karton
bei 180° in 10-12 min fertigbacken 30 min auftauen lassen

oo oo

KARTOFFELBROT A MEHRKORNBROT AFn
Geschmackvolles Weizenbrot Saftiges Brot mit Kirbis- und Sonnen-
mit Kartoffelflocken. blumenkernen, Hirse, Sesam, Leinsamen,

Karotten und wirzigem Koriander.

Artikel-Nr. 126 Artikel-Nr. 182
7 Stick a 500g, 3 h antauen lassen, 8 Stick a 360g, im kleinen Karton
bei 180°C in 12 min fertigbacken 2h antauen lassen, bei 180°C in 12 min fertigbacken

o oo

MEISTERWECKEN » OLIVENBROT RUSTICA 1 c
Roggenmischbrot mit Sauerteig, Rustikales Weizenbrot mit Olivensticken
traditionell gebacken. und aromatischem Olivendl verfeinert.

Artikel-Nr. 414

4 Stick 410509, im groBen Karton Artikel-Nr. 1413
8,5h auftauen lassen, bei 180°C in 12 min 10 Stick a 400g, im groBBen Karton
fertigbacken, 10 min rasten lassen 2h antauen lassen, bei 180°C in 12 min fertigbacken

o
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SANDWICH A

Mildes Weizengebdck,
ideal fUr belegte Brétchen.

Artikel-Nr. 299
6 Stick a 5009, im groBen Karton
4 h zugedeckt auftauen lassen

STEINOFENROGGENBROT
HEFEFREI A

Rustikales Roggenbrot mit kraftigem
Geschmack und rescher Kruste. Ohne Hefe.

Artikel-Nr. 415
4 Stick a 75049, im kleinen Karton
3 h antauen, 3 h fertigbacken

20

TOSKANA LAIB»c

Weizenbrot mit ausgeprégter Kruste -
besticht durch lockeren Teig.

Artikel-Nr. 216
5 Stiick a 300g, im groBBen Karton, 1,5 h antauen
lassen, bei 180°C in 12 min fertigbacken



TOASTBROT 10 X 10 DUNKEL,
GESCHNITTEN A

Roggenmischbrot in der perfekten
quadratischen Toast-Form.

BAGUETTE

Artikel-Nr. 298
4 Stick a 1200g, im groBen Karton im Ganzen 10 h
zugedeckt auftauen lassen. Scheiben: 30-45 min

V)

TOASTBROT 10 X 10 HELL,
GESCHNITTEN A

Klassisches helles Toastbrot.

Artikel-Nr. 297
5 Stick a 7509, im groBen Karton, im Ganzen 5 h
zugedeckt auftauen lassen. Scheiben: 15-30 min

V)

TOASTBROT 12X 12 HELL A

Der Toastklassiker in der gréBeren Variante.

Artikel-Nr. 131
4 Stick a 9009, im groBen Karton
8 h zugedeckt auftauen lassen

0
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BAGUETTE

VIELSEITIG.

Kaum eine andere Backware ist so vielseitig einsetzbar.
Ob als Beilage zu Suppen und Salaten, gefillt fir den kleinen
Hunger zwischendurch oder als Teil eines Gerichtes — unsere

Baguettes ergdnzen lhre Speisekarte perfekt.

AMERICAN BAGUETTE BAGUETTE GROSS »
Knuspriges Weizengebdck, ideal zum Befullen und Der Klassiker: Feines Weizengebdck
als Begleiter zu Salaten und Gegrilltem. mit knuspriger Kruste.

Artikel-Nr. 113 Artikel-Nr. 1183
25 Stick a 100g, im groBen Karton 12 Stick a 200g, im groBen Karton
bei 180° in 5 min fertigbacken bei 180° in 8 min fertigbacken

V) 0

BAGUETTE KLEIN » BAGUETTE MIX 2 1
Beliebtes Weizengebdck mit herrlicher Perfekter Mix fUr jeden Geschmack: je 4 Stick
Kruste und flaumigem Kern. Wourzel-, Walnuss- und Rustikales Baguette.

Artikel-Nr. 1065 Artikel-Nr. 400
30 Stick a 80g, im groBBen Karton 12 Stick a 220-320g, im groBen Karton
bei 180° in 5 min fertigbacken bei 180° in 8 min fertigbacken

LV 0



KORNERBAGUETTE & rn RUSTIKALES BAGUETTE A

Weizengebdck mit Kérnermischung, Aromatisches Baguette mit ausgeprégter Kruste.
ummantelt mit kdstlicher Leinsamen- und
Sesambestreuung.
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Artikel-Nr. 1067 Artikel-Nr. 274
15 Stick a 225¢g, im groBen Karton 10 Stiuck a 320g, im groBen Karton
bei 180°in 8 min fertigbacken bei 180°in 8 min fertigbacken
WURZELBAGUETTE A RUSTIKALES
Handgedrehtes, rustikales Baguette. WALNUSSBAGUETTE AH

Resches Baguette aus Weizen und Roggen,
geschmacklich abgerundet mit
knackigen WalnUssen.

Artikel-Nr. 403 Artikel-Nr. 401
12 Stiuck a 22049, im groBen Karton 12 Stick a 220g, im groBen Karton
bei 180° in 8 min fertigbacken bei 180° in 7 min fertigbacken

0 0

. ~Top-Qualitdt, ein attraktives Preis-
Leistungsverhdltnis, jahrlich neue innovative
Produkte und ein tolles Kundenservice.
Nicht umsonst sind wir bereits
langjahrige Partner.”

— SINCE 2006 —————_

VIENNA CITY BEACHCLUB "~ "’

Maximilian Breckner-Bachmann
CEO & Founder
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SNACKS &
PIKANTES

JETZT WIRD'S PIKANT.

Sie wollen lhren Gdasten eine schnelle Mahlzeit fir
zwischendurch bieten? Oder suchen die optimale Lésung
fUr einen warmen Imbiss auch nach Kichenschluss?

Mit unserem Angebot kénnen Sie in kurzer Zeit und

mit wenigen Handgriffen ein hochwertiges, von Hand
belegtes Gericht auf den Tisch bringen.

Sie finden hier: Brezen, Ciabattas,
Flammkuchen & Pizzen und Snack-Gebdack

=>ANKER =
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BREZEN

AUFGEBREZELT.

Der beste bayrische Import ist zweifelsohne
die einzigartig geformte Laugenbreze.
Unsere Brezenvariationen sind eine perfekte
Ergdnzung fir lhre MeniUkarte.

BAUERNBREZE XL »c

Rustikaler Imbiss aus Pizzateig mit herzhaften
Specksticken und pikanten Zwiebeln.

Artikel-Nr. 1428
20 Stick a125g, im groBen Karton
bei 180° in 5 min fertigbacken

N

BREZE XL »

Gebdck aus feinem Laugenteig,
mit Salz bestreut

Artikel-Nr. 1185
16 Stick a 140g, im groBen Karton
bei 180° in 5 min fertigbacken

0



KASE-LAUGENBREZE XL » ¢
Besonders grof3e klassische Laugenbreze,
Uberbacken mit wirzigem Kdse.

Artikel-Nr. 1286

16 Stick a 1559, im groBen Karton
bei 180° in 4 min fertigbacken

LAUGENBREZE »

Flaumiges Laugengebdck
mit herzhafter Salz-Bestreuung.

Artikel-Nr. 1186

40 Stick a 68g, im groBen Karton
bei 180° in 3 min fertigbacken

PIZZABREZE XL »rc

Unser Top-Seller: Breze mit aromatischer
Tomatensauce und wirzigem Kase.

LAUGENBREZE KLASSISCH A

Klassische Laugenbreze mit Kimmel veredelt

Artikel-Nr. 1057

20 Stick a 125g, im groBen Karton

Artikel-Nr. 1098
bei 180° in 5 min fertigbacken

40 Stick a 68g, im groBen Karton
bei 180° in 3 min fertigbacken

~Unsere Gdaste schdtzen die groBBe Auswahl an frischem

Brot und duftendem Gebdck am FrihstUcksbuffet.
Wir schdtzen besonders die Flexibilitdt durch die tiefgekUhlten
m“ T Produkte, eine verldssliche, kompetente Kundenbetreuung
HO%EL und die Online-Bestellplattform, mit der ich am
‘{amSee_r‘; Vortag bis 20 Uhr bestellen kann.”
- RUST | C5

HOTELAM SEE . .
RUST

Marta Széke BSc MSc
Geschdftsfuhrerin
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CIABATTAS,
FLAMMKUCHEN
& PIZZEN

OSTERREICH TRIFFT ITALIEN UND FRANKREICH.

Gebacken nach traditioneller Handwerkskunst und von Hand belegt mit den
besten Zutaten - das sind unsere Ciabattas, Flammkuchen und Pizzen.

© © 0 0 0 0 0 0000 00000000000 000000000000 00000000000 000000000000 0000000000000 00 O

CIABATTA CAPRICCIOSA r G CIABATTA DIAVOLO 26
Ciabattabrot belegt mit Schinken und Ciabattabrot mit deftiger Salami,
Tomaten, Uberbacken mit wirzigem Kdse. scharfen Pfefferoni und Tomaten belegt,

mit K&se Uberbacken.

Artikel-Nr. 1511 Artikel-Nr. 1510
12 Stiuck a 200g, im kleinen Karton 12 Stick a 200g, im kleinen Karton
bei 200° in 14-15 min fertigbacken bei 200° in 14-15 min fertigbacken

Q Q
CIABATTA THUNFISCH apc CIABATTA
Ciabattabrot, belegt mit Thunfisch, TO MATEN - M OZZAR E LLA A,G
Tomaten und aromatischen Zwiebeln, Mit fruchtigen Tomaten und saftigem
Uberbacken mit Kdse. Mozzarella Uberbackenes Ciabattabrot.

Artikel-Nr. 1514 Artikel-Nr. 1513
12 Stick a 200g, im kleinen Karton 12 Stick a 180g, im kleinen Karton
bei 200° in 14-15 min fertigbacken bei 200° in 14-15 min fertigbacken



FLAMMKUCHEN NACH
GRIECHISCHER ART a0

Knuspriger Flammkuchenboden mit klassischer
Creme, belegt mit Hirtenkd&se und Peperoni.

SIS

S

Artikel-Nr. 1516
10 StiUck im Karton
bei 250° in 6-8 min fertigbacken

FLAMMKUCHEN NACH
ELSASSER ART A

Knuspriger Flammkuchenboden mit klassischer
Creme, belegt mit wirzigem Speck und Zwiebeln.

Artikel-Nr. 1515
10 StiUck im Karton
bei 250° in 6-8 min fertigbacken

R

FLAMMKUCHEN MIT
WURZIGER CREME 46

Herrlich knuspriger Flammkuchenteig
fur individuelle Kreationen.

Artikel-Nr. 1517
15 Stick im Karton
bei 250° in 6-8 min fertigbackenn

36
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BAUERNPIZZA XXL ».c

Mit Tomatensauce, Speck, Lauch, Champignons,
Oregano und mit Kdse Uberbacken.

Artikel-Nr. 1545
5 Stick a 580g, bei Ober- und Unterhitze
230-250° in 11-13 min fertigbacken

N

PIZZA DIAVOLO XXL ac

Mit Tomatensauce, herzhafter Salami,
feurigen Pfefferoni und wirzigem Kése.

Artikel-Nr. 1541
5 Stick a 5804, bei Ober- und Unterhitze
230-250° in 11-13 min fertigbacken

N

PIZZA MARGHERITA XXL ¢

Mit fruchtiger Tomatensauce,
Uberbacken mit geschmackvollem Kdse.

Artikel-Nr. 1540
5 Stick a 5804, bei Ober- und Unterhitze
230-250°in 11-13 min fertigbacken



PIZZA SALAMI XXL ».c

Mit aromatischer Tomatensauce,
wirziger Salami und schmackhaftem Kése.

Artikel-Nr. 1546
5 Stick a 5804, bei Ober- und Unterhitze
230-250° in 7-8 min fertigbacken

@

PIZZA SCHINKEN XXL ».c

Mit Tomatensauce, herzhaftem
Schinken und viel Kése.

Artikel-Nr. 1543
5 Stick a 5804, bei Ober- und Unterhitze
230-250° in 7-8 min fertigbacken

)

PIZZA THUNA XXL a,p.c

Mit Tomatensauce, belegt mit wirzigem
Thunfisch, Tomatensticken und Zwiebelringen,

mit reichlich Kédse Uberbacken.

Artikel-Nr. 1544
5 Stick a 5804, bei Ober- und Unterhitze
230-250° in 7-8 min fertigbacken

)
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SNACK-
GEBACK

EINFACH, PRAKTISCH, GUT.

Zum Mitnehmen, als Pausenverpflegung oder fir den kleinen
Hunger zwischendurch. Ob kalt oder warm - unser Snack-Gebdck
ist hier perfekt geeignet.

BAUERNSNACK ».c EINGEBACKENE CABANOSSI »c
Laugengebdck mit knusprigen Herzhafte Cabanossi umhillt von
Specksticken und reichlich Kdse. knusprigem Semmelteig.

Artikel-Nr. 1424 Artikel-Nr. 1222
18 Stuck a 115g, im kleinen Karton 30 Stick a 1059, im kleinen Karton
bei 180° in 6 min fertigbacken bei 180° in 10 min fertigbacken
QO Q
JOUR SNACKGEBACK A .c.Fo.N KASESALZSTANGERL »r c
Jour Snack-Mix fir den kleinen Hunger: Herzhaftes Salzstangerl, belegt und
15x Jour Kdsesnack, 15x Jour Schinkenkipferl, gebacken mit Kdse.

15x Jour Spinattasche, 15x Jour Speckweckerl.

Artikel-Nr. 1421 Artikel-Nr. 1134
35-45¢g, im kleinen Karton 40 StiUck a 65¢g, im groBen Karton
bei 180° in 5 min fertigbacken bei 180° in 5 min fertigbacken

Q



KASESTANGE »c

Knusprige Weizengebdckstange,
mit wirzigem Kése Uberbacken.

Artikel-Nr. 1094
25 Stick a 1259, im groBen Karton
bei 180° in 5 min fertigbacken

KNOBLAUCHSTANGERL 1 c

Feines Weizengebdck gefillt mit
frischer Knoblauchbutter.

Artikel-Nr. 1105
45 Stick a 72g, im groBen Karton
bei 180° in 4 min fertigbacken

SPECKSTANGERL A

Aromatischer Speck, umhllt von saftigem Teig
und mit reichlich K&dse Uberbacken.

Artikel-Nr. 1099
45 Stick a 80g, im groBen Karton
bei 180° in 8 min fertigbacken

)
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SUSSE
VIELFALT

FEINSTE KONDITORKUNST.

Aus unserer hauseigenen Konditorei und Bdckerei.
Cremige Mehlspeisen, fruchtige Kuchen, Strudel, Plunder
und saisonale Spezialitdaten.

Bei Kuchen, Schnitten und Torten kénnen Sie
lhre individuelle Variation zusammenstellen.

Sie kénnen z.B. 16 Stick (4x4 StUck) unserer Sacherschnitte
sortenrein bestellen, oder aber z.B. 8 Stick (2x4 Stick)
Sacherschnitte und 8 StiUck (2x4 Stick) Fruchtschnitte,
oder aber z.B. je 4 Stick Sacher-, Topfen- Tiramisu- und

Himbeer-Joghurt-Schnitte.

Sie finden hier: Feingebdck & Plunder,
Krapfen, Torten & Schnitten und Kuchen & Strudel

=>ANKER =
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FEINGEBACK
& PLUNDER

FUR SUSSE MOMENTE.

Unter dem Motto ,SiBes geht immer"” kénnen Sie bei
unserem Produktangebot aus dem Vollen schépfen. Hier ist fur
jeden Geschmack, Gusto und Anlass das Passende dabei.

© © 0 0 0 0 0 0000 00000000000 000000000000 00000000000 000000000000 0000000000000 00 O

APFELPLUNDER A c.c BRIOCHEKIPFERL A cc
Feines Plundergebdck - saftige Apfelstiicke, Von Hand geformtes Hefegebdck,
vermengt mit feiner Creme mit Vanillegeschmack. mit Hagelzucker versiBt.

Artikel-Nr. 3049 Artikel-Nr. 3111
35 Stick a 110g, im groBen Karton 40 StiUck a 509, im groBen Karton
in 7 min fertigbacken in 3 min fertigbacken
BUTTERCROISSANT a6

Goldgelb gebackenes Plundergebdck
mit luftig leichtem Inneren,
mit 17% Butter verfeinert.

Artikel-Nr. 3075
35 Stick a 41g, im groBen Karton
in 4 min fertigbacken



FRUHSTUCKSKIPFERL A c.c MARILLENSCHIFFERL Acc

Flaumiges Kipferl aus feinem Hefeteig. Luftig lockeres Plundergebé&ck mit
Topfenfille und fruchtigen Marillen.

Artikel-Nr. 3076 Artikel-Nr. 3077
50 Stick a 50g, im groBen Karton 30 Stick a 1259, im groBen Karton
in 3 min fertigbacken in 7 min fertigbacken
MOHNSTANGERL A cc NOUGATCROISSANT ac.H
Hefefeingebdck mit ca. 50% Knusprig-flaumiges Plundergebd&ck
aromatischer Mohnfille. mit ca. 30% Nougatcreme gefulit.

o
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Artikel-Nr. 3073 Artikel-Nr. 3078 o5
35 Stiuck a 90g, im kleinen Karton 45 Stick a 70g, im groBen Karton 5
1,5 h auftauen lassen 1h auftauen lassen und in 3 min fertigbacken 'é
o
Z
w
NUSSBEUGERL Ac.H

Traditionelles Hefeteiggebdck
mit herzhafter Walnuss-Mandel-Fulle.

e

Artikel-Nr. 3050

35 Stick a 90g, im kleinen Karton
1,5 h auftauen lassen
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NUSSSCHNECKE A.cc.+H PARISER KIPFERL A cc

Vollmundige Walnuss-Mandel-Fulle Flaumig-knuspriges Hornchen aus
umhllt von zartem Plunderteig. Plunderteig, mit 24% Butter gebacken.

Artikel-Nr. 3045 Artikel-Nr. 1252
36 Stick a100g, im groBen Karton 30 Stick a 65g, im groBen Karton
in 7 min fertigbacken in 4 min fertigbacken
PLUNDER MIX accH STRIEZEL MIT
Je 12 Stick feines Plunder-Geback: MANDELBESTREUUNG A,C,G,H

Topfengolatsche, Nussschnecke und Apfelplunder. Schmackhafter Hefeteig mit knuspriger Mandel-
Bestreuung, in liebevoller Handarbeit geflochten.

Artikel-Nr. 3140 Artikel-Nr. 3003
36 Stick a100-110g, im groBen Karton 7 StUck a 400g, im groBen Karton
in 7 min fertigbacken 1h auftauen lassen
TOPFENTEIGECKERL ~ ¢ TOPFENGOLATSCHE Acc
Feingebdck aus Topfenteig mit Ribiselfruchtfille. Knuspriger Plunderteig mit feiner

Topfencreme gefillt.

Artikel-Nr. 3070 Artikel-Nr. 3002
50 Stick a 35g, im kleinen Karton 35 Stick a100g, im groBen Karton
in 5 min fertigbacken in 7 min fertigbacken




JOUR APFELPLUNDER A co

Feines Plundergebdck - saftige Apfelsticke,

vermengt mit feiner Creme mit Vanillegeschmack.

Artikel-Nr. 3047
45 Stick a 50g, im kleinen Karton
in 6 min fertigbacken

JOUR MARILLENPLUNDER A cH

Goldgelb gebackener Plunder mit
fruchtigem Marillenkern.

Artikel-Nr. 3061
50 Stick a 40g, im kleinen Karton
in 6 min fertigbacken

JOUR PLUNDER MIX ac.6.H

Variantenreiche Mischung aus je 12 Stick
Marillenplunder, Apfelplunder, Nussschnecke,
Topfenteigeckerl und Topfengolatsche.

Artikel-Nr. 3302
60 Stick a 30-40g, im kleinen Karton
in 6 min fertigbacken

JOUR BUTTERCROISSANT » ¢

Goldgelb gebackenes
Plundergebdck mit luftig leichtem
Inneren, mit 17% Butter verfeinert.

Artikel-Nr. 3300
65 Stick a 41g, im groBen Karton
in 4 min fertigbacken

JOUR NUSSSCHNECKE A.cH

Vollmundige Walnuss-Mandel-Fille
umhllt von zartem Plunderteig.

Artikel-Nr. 3060

60 Stick a 30g, im kleinen Karton
in 5 min fertigbacken

JOUR TOPFENGOLATSCHE A cc

Knuspriger Plunderteig mit
feiner Topfencreme gefullt.

Artikel-Nr. 3058

60 Stick a 30g, im kleinen Karton
in 6 min fertigbacken

46
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KRAPFEN

FUR DIE NARRISCHE ZEIT.

Im wahrsten Sinne des Wortes zum Anbeif3en
sind alle unsere Krapfen-Spezialitdten.

JOUR MARILLENKRAPFEN ac.c MARILLENKRAPFEN A cc

Der Krapfenklassiker in der Jour-Variante. Flaumiges Siedegebdck aus Hefeteig

mit Marillenfruchtfuille.

Artikel-Nr. 1529 / Artikel-Nr. 1528 /
Erhdltlich von 11.11. bis Faschingsdienstag Erhdltlich von 11.11. bis Faschingsdienstag
35 Stick a 40g im kleinen Karton 40 Stick a 80g, im groBen Karton
1h auftauen lassen und in 1 min fertigbacken 1h auftauen lassen und in 2 min fertigbacken
KRAPFENBREZE A cc

Liebevoll geschwungener, saftiger Krapfenteig
mit feiner Zuckermischung als Topping.

Artikel-Nr. 1548
26 Stick a 90g, im groBBen Karton
30 min auftauen lassen



TORTEN &
SCHNITTEN

ANGERICHTET.

Feine Torten und cremige Schnitten - handgemacht
aus unserer hauseigenen Konditorei.

» Beste Qualitdt erhalten Sie, wenn Sie die portionierten
Torten (5-6 Stunden) und Schnitten (3-4 Stunden) einzeln
und noch verpackt im KUhlschrank auftauen lassen.
Bitte danach gekUhlt (+4° bis +6°) lagern und
innerhalb von 24 Stunden servieren.
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BANANENSCHNITTE accF ERDBEERSCHNITTE VEGAN A

Banane, Schokolade und luftig lockere Creme - Heller Tortenboden mit einer Schicht
eine wahrlich himmlische Kombination. RibiselkonfitUre, fruchtiger Erdbeercreme
Unsere Interpretation der Schokobanane! und veganem Erdbeer-Topping.

Artikel-Nr. 7427 Artikel-Nr. 7423
4x4 Stick a 120g, im Tray 4x4 Stick a125g, im Tray
3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen 3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen
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ESTERHAZYSCHNITTE ac.roH FRUCHTSCHNITTE Acc

In dUnnen Bldttern gebackene Haselnussbéden, Feine Schnitte gefUllt mit Joghurtoberscreme,
gefUllt mit leichter Oberscreme mit Vanille- bestrichen mit fruchtiger Ribiselfruchtfulle.
Geschmack, Gberzogen mit Fondantglasur und Mit Ananasscheiben, Aprikosenhdlften,
klassischem Esterhazy-Muster. Himbeeren sowie Kiwi belegt und geliert.

Artikel-Nr. 7380 Artikel-Nr. 7384
4x4 Stick a130g, im Tray 4x4 Stick a155g, im Tray
3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen 3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen

HASELNUSSSCHNITTE VEGAN 4+ HIMBEER-JOGHURT-SCHNITTE A cc

Die saftige Haselnussmasse der veganen Feiner Mohnbiskuit mit erfrischender Joghurt-
Haselnuss-Schnitte ist gefullt mit aromatischer creme und aromatischem Himbeerspiegel.
RibiselkonfitUre und definitv nicht nur etwas
fUr Nussliebhaber.

“p,

Artikel-Nr. 7424 Artikel-Nr. 7606
4x4 StUck a110g, im Tray 4x4 Stick a130g, im Tray
3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen 3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen

V) )

HIMBEER-SACHERTORTE
PORTIONIERT A.c,FG.H

Klassischer Sacher-Tortenboden gefillt mit
leichter Creme mit Vanille-Geschmack mit einer
fruchtig-herben Note durch Belag aus Himbeeren.

=

Artikel-Nr. 7542
6 Stick a140g, im Tray
5-6 h im KUhlschrank auftauen lassen

N



MALAKOFFSCHNITTE acroH

Herrlich cremige Schnitte im Malakoff-Stil.

Artikel-Nr. 7426
4x4 Stick a125¢g, im Tray
3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen

PETIT FOURS ESTERHAZY acrcH

Der Mehlspeisklassiker in der Mini-Variante.

Artikel-Nr. 7562
24 Stick a 29g, im Tray
2-3 h im KiUhlschrank auftauen lassen

R

MOUSSE AUV
CHOCOLAT-SCHNITTE AcFro

Flaumiger Kakaoboden mit einer Schicht hellem
und einer Schicht dunklem Mousse au Chocolat,

glasiert mit Parisercreme.

Artikel-Nr. 7379
4x4 Stick a130g, im Tray
3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen

PETIT FOURS SACHER A cFGH

Der Wiener Klassiker in der Mini-Variante.

Artikel-Nr. 7564
16 Stick a 40g, im Tray
3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen

© © 0 0 0 0 0 00000 00000000000 0000000000000 0000 0000000000000 0000000000000 00 00000 o

SACHERTORTE PORTIONIERT A cFc

Zarte Sachermasse mit feiner Marillenfruchtfulle,

ummantelt von klassischer Sacher-Glasur.

Artikel-Nr. 7540

6 Stick a120g, im Tray
5-6 h im KUhlschrank auftauen lassen
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SACHERSCHNITTE acro

Wiener Traditionsschnitte mit Marillenfruchtfille
und zart schmelzender Schokoladenglasur.

Artikel-Nr. 7381
4x4 Stick a110g, im Tray
3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen

© © 0 0 0 0 0 0000 00000000000 000000000000 00000000000 000000000000 0000000000000 00 O

TIRAMISUSCHNITTE acc

Luftiger Boden, Biskotten und Mascarponecreme,
abgerundet mit einer leichten Kaffeenote und zart
berieselt mit Kakao.

Artikel-Nr. 7385
4x4 Stick a130g, im Tray
3-4 h im Kuhlschrank auftauen lassen

R

© © 0 0 0 0 0 0000 00000000000 000000000000 00000000000 000000000000 0000000000000 00 O

TOPFENSCHNITTE Aco

Feine Konditorware mit saftiger
Topfen-Obers-Fulle.

Artikel-Nr. 7600

4x4 Stick a120g, im Tray
3-4 h im KUhlschrank auftauen lassen

Q



KUCHEN &
STRUDEL

GERUHRT UND GEZOGEN.

Echte Handarbeit, die man schmeckt.
Unser feines Sortiment an Kuchen und Strudeln
begeistert jeden Mehlspeis-Fan.

© © 0 0 0 0 0 00000 00000000000 0000000000000 0000 0000000000000 0000000000000 00 00000 o

HEIDELBEER-CHEESECAKE 2 cc MARILLENKUCHEN A.c.c.+H
Fruchtig-frischer Kuchen mit Topfenmasse Klassischer, saftiger Obstkuchen mit Marillen

auf Mirbteig, belegt mit Heidelbeeren und belegt und mit gehobelten Mandeln bestreut.
knusprigen Butterstreuseln. .

Artikel-Nr. 7537 Artikel-Nr. 7536

3x2 Stuck a 9509, im Tray 3x2 Stuck a 830g, im Tray
3-4 h auftauen lassen 2 h auftauen lassen
PFIRSICH-MOHNKUCHEN acc SCHOKO-KIRSCHKUCHEN acc
Saftiger RUhrkuchen mit viel Mohn verfeinert, voll- Traditioneller RUhrkuchen mit

endet mit Joghurtguss und fruchtigen Pfirsichsticken. Kirschen und knusprigen Butterstreuseln.

Artikel-Nr. 7535 Artikel-Nr. 7534
3x2 Stick a 650g, im Tray 3x2 Stiuck a 680g, im Tray
2 h auftauen lassen 2 h auftauen lassen
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APFELSTRUDEL GEZOGEN a

Frische Apfel mit feiner Brésel-Zucker-Zimt-
Mischung, ummantelt von teigigen Strudelbldttern.

Artikel-Nr. 7517
4 Strudel a1600g, im kleinen Karton
in 45 min fertigbacken

APFELSTRUDEL
PORTIONIERT ac

Saftige Apfel, goldbraune Brésel und aromatische
Rosinen, ummantelt von feinem Blatterteig.

Artikel-Nr. 7516
36 Stiuck a170g, im kleinen Karton
in 15 min fertigbacken

GEDECKTER APFELKUCHEN A cc

Fille aus frischen Apfeln mit herrlicher
Zimt-Note zwischen feinem Murbteig.

Artikel-Nr. 7547
24 Stick a180g, im kleinen Karton
5 h auftauen lassen



TOPFEN-MARILLEN-STRUDEL 2 cc

Saftiger Strudel mit cremig-fruchtiger
Topfen-Marillen-Fulle.

Artikel-Nr. 7636
36 Stick a 170g, im kleinen Karton
in 15 min fertigbacken

TOPFENSTRUDEL GEZOGEN A cc

Cremige Topfenfille umhillt von
teigigen Strudelbldttern.

Artikel-Nr. 7518
4 Strudel a 16004, im kleinen Karton
in 45 min backen
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TOPFENSTRUDEL PORTIONIERT acc

Strudel aus zartem Blatterteig, reichlich gefillt
mit cremigem Topfen und fruchtigen Rosinen.

Artikel-Nr. 7515
36 Stick a 170g, im kleinen Karton
in 15 min fertigbacken
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PUNSCHKRAPFEN A .cro.H

2 Biskuitschichten gefillt mit saftiger Punsch-

SACHERWURFEL aAcFo
Sachermasse nach traditioneller Rezeptur,
fUllung aus hellem und dunklem Biskuit, kdstlicher
Fruchtfullung und einem Hauch Rum, Uberzogen

in Wirfelform geschnitten und mit zarter

Schokoladenglasur vollendet.
mit einer dUnnen Punschglasur.

Artikel-Nr. 7565

36 Stick a 130g, im kleinen Karton

Artikel-Nr. 7532
36 Stick a 80g, im kleinen Karton
2,5 h im KUhlschrank auftauen lassen

1h auftauen lassen

© © 0 0 0 0 0 0000 00000000000 000000000000 0000000000000 0000000 0000000000000 0000 00 o

JOUR GUGELHUPF MIX A cFc BISKUITROULADE 1 c
Unwiderstehliche RUhrkuchen im Sorten-Mix: 20x Feine Biskuitmasse mit
Schokolade, 20x Stracciatella und 20x Heidelbeere fruchtiger Marillenmarmelade.

Artikel-Nr. 3301
60 Stick a 35g, im kleinen Karton
1h auftauen lassen

Artikel-Nr. 7118
6 Stick a 500g, im kleinen Karton
ca. 6,5 h auftauen lassen

Jlch schdtze besonders den persénlichen

Kundenservice durch meinen ANKER-Betreuer,

der mich immer bestens berét und mich
- in der Betreuung meiner Gdéste unterstitzt.”
Seit 1841 in Baden Se, e
CAFE CENTRAL e
BADEN

.
."
.
oo
coece e

Mario Kreiker
Cafeé Central Chef



MUFFIN HEIDELBEER Acc

Feinbackware aus RUhrmasse mit
fruchtigen Heidelbeeren.

Artikel-Nr. 3303
18 Stick a 110g, im kleinen Karton
1,5 h auftauven lassen

© © 0 0 0 0 0 00000 00000000000 0000000000000 0000 0000000000000 0000000000000 00 00000 o

MUFFIN SCHOKO acrc

Zarte Schokoladenchips und Kakaopulver
sorgen bei diesem Muffin fUr den intensiven
schokoladigen Geschmack.

Artikel-Nr. 3059
18 Stick a 110g, im kleinen Karton
1,5 h auftauen lassen

© © 0 0 0 0 0 00000 00000000000 0000000000000 0000 0000000000000 0000000000000 00 00000 o
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MINI MUFFIN MIX a.c.F6.H
Mix aus beliebten Mini Muffins: 20x Schokolade,
20x Heidelbeere, 20x Mandel.

Artikel-Nr. 3066

60 Stick a 35g, im kleinen Karton
1h auftauen lassen
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SAISON-

Nachhaltigkeit ist fir uns in jedem Bereich des Unternehmens
relevant. Vom bewussten Einkauf an Rohstoffen Uber das
modernste Bdckereigebdude und aktuellste Produktionsmethoden
bis hin zum einzelnen Produkt spielt ein verantwortungsvoller
Umgang mit unseren Ressourcen eine wesentliche Rolle.

SN A A

JANNER - MARZ APRIL - JUNI

WEISSE SCHOKO-
COCO-SCHNITTE

MARONISCHNITTE" RHABARBERKUCHEN

57



KALENDER

Dazu gehért auch die Verwendung von regionalen und zeitlich
verfiUgbaren Rohstoffen wie Erdbeeren und Marillen oder natirlich
Maroni und Apfel. Dieses verarbeiten unsere Konditor:innen am
liebsten in herrlich feine Konditorschnitten, saftige Kuchen
oder auch feines Teegebdck zur Weihnachtszeit.

SN

JULI - SEPTEMBER OKTOBER - DEZEMBER

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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OMAS KIRSCHKUCHEN MARONISCHNITTE" 8
: i . ”
\\\ o » \/
ENGLISCHE RIBISEL-
ZITRONEN-CREME- SCHNITTE

SCHNITTE

ZWETSCHKEN ZWETSCHKEN- .
STRUDEL KUCHEN . WEIHNACHTSKEKSE™

" Erhéltlich bis Februar ™ Erhdltlich ab Anfang November
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TEIGLINGE

FURMEHR INDIVIDUALITAT.

Teiglinge sind vorgegarte Gebdcksticke, die im
Ofen gebacken werden missen. Sie sind bei Lieferung
kleiner als unsere restlichen Gebd&ck-Varianten und haben
daher weniger Platzbedarf bei der Lagerung.

» Teiglinge gehen im Ofen auf. Achten Sie daher
darauf, dass Sie die Gebdcksticke mit genigend
Abstand auf das Blech legen.

e Am besten schmeckt das Gebdck, wenn Sie die Teiglinge
etwas antauen lassen und vor dem Backen gleichmdBig
mit wenig Wasser besprihen.

e Kurz vor dem Backen kénnen Sie dem Gebdck mit
unterschiedlichen Toppings einen individuellen Touch geben.
Nach dem Besprihen mit Wasser je nach Wunsch bestreuen

und Toppings fest andricken.

» Wenden Sie sich gerne an |lhre:n ANKER-Betreuer:in
zur Unterstitzung beim Backprozess.

-ANKER =



KAISERSEMMEL TEIGLING A

Flaumiger Semmel-Teig zum selbst Aufbacken
fUr besonders knuspriges Gebdck.

Artikel-Nr. 1265
35 Stick a 85¢g, im Karton
Zubereitung je nach Ofentyp — wenden Sie
sich gern an lhre:n ANKER-Betreuer:in.

V)

KORNSPITZ TEIGLING A F

Herrlicher Weizen-Roggenteig fur
knusprig-flaumigen Kornspitz-Genuss.

Artikel-Nr. 1266 / Auf Vorbestellung erhaltlich
40 StiUck a 85g, im Karton
Zubereitung je nach Ofentyp - wenden Sie
sich gern an lhre:n ANKER-Betreuer:in.

V)

SALZSTANGERL TEIGLING A

Luftiger Salzstangerl-Teig, perfekt zum selbst
Wirzen mit z.B. Salz, Kimmel oder Leinsamen.

& GLUTENFREI
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Artikel-Nr. 1267
30 Stiuck a100g, im Karton
Zubereitung je nach Ofentyp — wenden Sie
sich gern an lhre:n ANKER-Betreuer:in.

0
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ZUTATEN

SEMMELBROSEL &
SEMMELWURFEL

Die besten Gerichte entstehen mit den besten Zutaten.
Frisch gebackene Kaisersemmeln sind die Basis unserer Semmelwdirfel
und Brdsel. Eine perfekte Zutat fir Ihren Kichenalltag.

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

SEMMEL
WURFEL

€ 5kg

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

=ANKER=

SEMMEL
BROSEL

€ 10k

Artikel-Nr. 4009

10 kg

0



GLUTENFREI

SICHER GENIERGEN.

Zoliakie bedeutet nicht, auf gutes Gebdck verzichten zu missen.
Unsere glutenfreien Gebdcksorten sind einzeln in backfdhiger Folie
verpackt und missen aufgrund der Produktsicherheit auch darin
fertiggebacken werden. Fir Sie jederzeit genau und nach dem
Bedarf Ihrer Gdste verfigbar.

BROT MIX GLUTENFREI A GEBACK MIX GLUTENFREI AN
Feines glutenfreies Schnittbrot: 8x2 Scheiben Glutenfreier Gebdck-Mix: 6x Premium

Saatenbrot, 8x2 Scheiben Landbrot. Kaisersemmel, 6x Fitnessbrétchen, 6x Kérni
Mit Leinsamen und Sonnenblumenkernen. - -

Artikel-Nr. 26663

Artikel-Nr. 26650 18 Stiick a 60-75g, im kleinen Karton
16 Stick a 85-90g, im kleinen Karton Kaisersemmel in 10 min, Fitnessbrétchen und Kérni
in 12 min ohne Beschwadung fertigbacken in 13 min ohne Beschwadung fertigbacken

PREMIUM KAISERSEMMEL
GLUTENFREI ac

Glutenfreie Semmel mit rescher Hille
und flaumigem Kern.

-~

A

Artikel-Nr. 26652
12 Stick a 60g, im kleinen Karton
in 10 min ohne Beschwadung fertigbacken
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PERFEKT
PRASENTIERT

Fﬁg EINE GELUNGENE
PRASENTATION IHRER
SPEISEN.

Setzen Sie lhre Produkte perfekt in Szene!
Holzbretter, Brezenstdnder, Gebdckkdrbchen
& Co unterstitzen Sie dabei.

Informieren Sie sich gerne bei bei lhrer
oder lhrem ANKER-Betreuer:in.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

FLAMMKUCHENBRETT OFENHANDSCHUH

Artikel-Nr. 66500 Artikel-Nr. 66501




BROTMESSER GEBACKKORBCHEN

Artikel-Nr. 66502 ' Artikel-Nr. 66505

BREZENSTANDER PIZZAROLLER

=

Artikel-Nr. 66507 Artikel-Nr. 66504

HOLZBRETT STOFFSERVIETTEN

Artikel-Nr. 66513 Artikel-Nr. 66503
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OFEN &
TIEFKUHL-
CHRANKE

TiefkUhlschrdanke und Ofen stellen wir lhnen
bei Bedarf gerne zur Verfigung. Abhdngig von
Ihrem Bestellvolumen gdnzlich kostenfrei oder

gegen eine geringe monatliche Servicepauschale.
Ihr:e ANKER-Betreuer:in berdat Sie gerne!

Unsere AuBBendienst- und Servicemitarbeiter:innen
nehmen sich gerne Zeit, um Sie und lhre
Mitarbeiter:innen bei der optimalen Zubereitung
unserer Backwaren zu unterstitzen.

Sollte Ihr Ofen einmal nicht wie gewinscht

funktionieren, sind unsere Servicetechniker
zur Stelle!

-ANKER =



OFEN RAGUS PIZZAOFEN

MaBe B=60cm, H=58cm, T=56cm MaBe B=55cm, H=26cm, T=43cm

Anschlusswert: 2,6 KW Anschlusswert: 1,6 KW
Absicherung: 1,2 A Absicherung: 1,2 A

© © 0 0 0 0 0 00000 00000000000 0000000000000 0000 0000000000000 0000000000000 00 00000 o

TIEFKUHLSCHRANK 5 FACHER TIEFKUHLSCHRANK 8 FACHER

MaBe B=60cm, H=130cm, T=63cm MaBe B=60cm, H=195cm, T=63cm

| .
.
Tl e
Anschlusswert: 140 W Anschlusswert: 1770 W
Absicherung: 1,2 A Absicherung: 1,2 A
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Sie sind begeistert vom ANKER-Gastro-Angebot?
Dann geben Sie Ihr gutes GefUhl weiter!

FUr jeden empfohlenen Gastronomie-
oder Hotellerie-Betrieb, der bei ANKER bestellt,
erhalten Sie einen attraktiven Bonus.

Nennen Sie einfach lhrer oder lhrem ANKER-Betreuer:in
den Betrieb und sichern Sie sich Vorteile!

*GUltig bei Empfehlung eines Neukunden/einer Neukundin (hatte in den letzten 12 Monaten keine
Geschdftsbeziehung zu ANKER). Pro Bestandskund:innen sind mehrere Empfehlungen méglich.



NEWSLETTER

Melden Sie sich fUr unseren Newsletter an und erhalten Sie
€ 10,- Bonus auf lhre ndchste Bestellung im Webshop.

https://www.ankerbrot.at/b2b/gastronomie_newsletter

© © 0 0 0 0 0 0 0000000000000 0000000000000 000000000000000000 o

Die Angaben in diesem Katalog wurden nach bestem Wissen und Gewissen und mit gréBtméglicher Sorgfalt
erstellt und entsprechen dem Stand bei Drucklegung. Alle Uber die Zutaten in den Lebensmitteln enthaltenen
Allergene sind in diesem Katalog und am Etikett gemd&B Kennzeichnungsrecht deklariert. Letztgiltig sind
die Angaben am Etikett. Neben diesen gekennzeichneten Allergenen ist es trotz aller Sorgfalt nicht auszu-
schlieBen, dass sich Spuren anderer, nicht gekennzeichneter allergieausldsender Stoffe in den Lebensmitteln

befinden.

Die Ankerbrot GmbH war und ist bestrebt, alle Daten und Informationen vollstdndig, aktuell und korrekt zur
Verfigung zu stellen. Trotzdem Ubernimmt die Ankerbrot GmbH keine Haftung fir mangelnde Richtigkeit,
Vollstdndigkeit und Aktualitdt der Daten und Inhalte in diesem Katalog.

© © 0 0 0 0 0 0 0000000000000 0000000000000 000000000000000000 o

UNSERE AGBS

FUr alle Bestellungen, Vertrdge, Lieferungen und sonstigen Leistungen zwischen der Ankerbrot GmbH
und dem Kunden gelten die Allgemeinen Verkaufs- und Lieferbedingungen der Ankerbrot GmbH, die unter
https://www.ankerbrot.at/kontakt/agb_gastro eingesehen werden kénnen und auf Verlangen dem Kunden
vorgelegt werden. Mit Abgabe der Bestellung erkldart sich der Kunde mit der Geltung der Allgemeinen
Verkaufs- und Lieferbedingungen der Ankerbrot GmbH einverstanden.

© © 0 0 0 0 0 0 0000000000000 0000000000000 000000000000000000 o
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BESTELLMOGLICHKEITEN
Telefon: 02622 / 23 607
E-Mail: vid@ankerbrot.at

WEBSHOP

gastroshop.ankerbrot.at

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

ANKERBROT GMBH

BdckerstrafBBe 1

2493 Lichtenwérth FN 268892f
: Firmenbuchgericht:
www.ankerbrot.at/b2b . LG Wr. Neustadt
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