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SEIT 130 JAHREN.

PREISELBEER-
TOPFENTASCHERL

ZUTATEN FUR 20 STUCK

200g Weizenmehl
200g Butter
1 Prise Salz
200g Topfen ¢AHS

/,
Ei zum Bestreichen Q'P' ‘30

Wer es besonders
sUB mag, kann

FUR DIE FULLUNG: preiselbeeren die noch heiBen

Topfentascherl in
Vanillezucker
wadlzen.

UND SO GEHT’S:

1. Butter mit Mehl und Salz abmischen, danach den
Topfen dazu mengen.

2. Teig 1 Stunde rasten lassen.

3. Teig 3-4mm dick ausrollen, in 20 gleich groBBe Stiicke
schneiden und mit Preiselbeeren fillen. Teig Gber
die Mitte klappen, zu einem Rechteck formen und
die Rdnder andricken. 20 Minuten rasten lassen.

4. Mit Ei bestreichen und im vorgeheizten Ofen bei
200°C Ober-/Unterhitze 20 Minuten hell backen.

Rafah, 1. Lehrjahr



